
 
 

Belgien besitzt eine 
lange Brautradition 

und eine große Vielfalt 
an obergärigen Ale-
Bierstilen, die primär 
durch Hefearomen 

geprägt sind.

Witbier
ähnlich dem 

deutschen Weizen; 
wird aber mit 

Koriandersamen & 
Orangenschale  

gebraut.

Saison 
trockenes, fruchtige 
& spritzige Bier für 

den Sommer.

Dunkles 
Ale 

ähnlich den Stouts, 
stark,schwer & süß 

(sehr stark als 
Dubbel bzw. 
Quadrupel)

Helle Ales 
von leichten Blond 

Ales bis zu sehr 
starken Pale Ales 

(Tripel) 

 
Belgische Sauer-Biere 
(ähnlich der Berliner 

Weisse) mit wilden Hefen; 
sie werden oft mit Früchten 

wie Sauerkirschen oder 
Himbeeren vergoren.

                                          
Auch in 

Deutschland 
gibt es eine große 

Vielfalt obergäriger 
Bierstile wie die 

regionalenSpezialitäten 
Kölsch, Alt & 

Weissbier.

Kölsch
weiches, helles & 
leicht fruchtiges 

Bier

Weissbier 
mit Weizenmalz 

gebraut. Von 
sauer (Gose/B.W.) 

bis stark & süß 
(Weizenbock)

Roggen 
mit Roggenmalz 
gebraut; brotig 

und würzig

Alt
dunkles Bier 

mit süßlichen/
gerösteten 
Malznoten 
& leichter 
Bitterkeit

Englisches 
Pale Ale 

von leicht (Light 
Ale) bis bitter (Extra 

Special Bitter 
E.S.B.) Hopfenbetont (=bitter); 

ursprünglich englischer 
Bierstil; U.S. Craft Brauer 

haben den Stil zu 
weltweitem Erfolg 

geführt.
 

IPA
India Pale Ale; 

mehr Alkohol und 
mehr Hopfen sorgen 
für kräftigen, bitteren 

(& fruchtigen) 
Geschmack.

U.S. Pale Ale 
fruchtbetonter als 
englisches Pale Als 

durch Aromahopfen

Strong 
Pale Ale 
sehr starke 

Biere mit hohem 
Alkoholgehalt; 

besonders stark: 
Barley Wine 

Geprägt vom 
gerösteten Malz sind 
Stouts/Porters sehr 
dunkel und werden 
oft von Röstaromen 
(Kakao, Kaffee etc.) 

dominiert

MIlk 
Stout 

Milchzucker bei 
der Gärung sorgt 
für ein cremiges, 
leicht süßliches 

Bier

Baltic 
Porter 

etwas 
zurückhaltender 

als andere Stouts 
(manchmal auch 

untergärig)

Imperial 
Stout 

kräftiges Stout 
mit hohem 

Alkoholgehalt 
(meist 8-12%)

Ale
obergärige Biere

Berliner 
Weisse

Gose

Kristall- 
weizen

Hefe- 
weizen

Hefebetont

Hopfenbetont

Malzbetont

Wie schmecken verschiedene Bierstile? 
Die vier Farben zeigen, wodurch der Geschmack der 
verschiedenen Stile primär geprägt ist. 
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(Quelle: https://www.tryfoods.de/blogs/blog/biersorten-unterscheiden)


