Bier - Kdase Wanderweq

Der Allgauer Bier-kKase-Wanderweq ist ein ca. 3 km langer Wanderweqg zwischen der Sennereiin
Hopferau f Lehern und dem Mariahilfer Sudhaus in Speiden. Von Hopferau aus erreichen sie nach
300 m die Sennerel Lehern. Von hier geht es Uber die Wiesen zum Mariahilfer Sudhaus in Speiden.
Fir Rollstuhlfahrer nicht geeignet Auf 5 interessanten Schautafeln entlang des Weges werden lhnen
die zwei Lebensmittel Bier und Kase nahergebracht. An beiden Zielpunkten kinnen Sie einkehren:
die KaseAlp bei der Sennerei Lehern bietet Ihnen traditionelle Allgauer Gerichte mit und ohne Kase
und im Mariahilfer Sudhaus kiinnen Sie hausgebraute Biere und die hausgehrannten Schnapse
verkosten.

I Juni 2008 wurde der neue Wanderweg erdffnet. Vom Hopferau aus erreichen sie nach 300 m die
Sennerei Lehern. Won hier geht es aber die Wiesen zum Mariahilfer Sudhaus in Speiden, gine
Kombination von Brauerei und Gasthaus. Hier kéinnen sie sich bei selbstgebrauten Bierspezialititen
fur den Rickweg starken. In der Kaserei in Lehern erfahren sie bei einer Fihrung, wie die Lacherin
den Kase kommen. Den guien Allgauer Kase kiinnen Sie anschliefftend in der Kase-Alp bei einer
Porion Kasespatzle verkosten.

Hier kinnen Sie sich die Informationen (dber Bier-Kase-Wanderweg herunterladen:
www.sennerei-lehern.de/kaese-wandern.html
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Maria Hilfer Sudhaus

Das Maria Hilfer 3udhaus in Eisenberg/Speiden ist eine
Gasthausbrauerei, eine Kombination von Brauerei (im & ) - .;-,t:jlgl

(4 A

Sudhaus der Brauerei wird gebraut und somit die Bierwiirze
hergestellt, und Gasthaus (dort wird das frisch gebraute Bier A
direkt an die Gaste ausgeschenkt). Raumlich ist die Brauerei _ ‘] []
und das Gasthaus auch eine Einheit, 50 kann der Gast : [
unmittelbar am Brauvorgang teilnaben, dem Braumeister
sozusagen dber die Schulter blicken.

. . . Oas Sudhaus von Aulen
Meben dem selbstgebrauten Bier wird auch Bierschnaps var

den Augen des Gastes destilliert. Gebraut wird durchschnittlich drei Mal pro Waoche. Es gibt auch
Fihrungen bei denen die gesamte Brauerei besichtigt werden kann.
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Das Mariahilfer Sudhaus, eine Gasthausbrauerei §

Wie es der Begriff ,Gasthausbrauerei™ schon zum Ausdruck bringt, ist das
Mariahilfer Sudhaus eine Kombination von Brauerei { das Sudhaus ist die
Abteilung der Brauerel, in der gebraut und somit die Bierwirze hergestellt
wird) und Gasthaus { hier wird das frisch gebraute Bier direkt an die Gaste
ausgeschenkt )

Auch raumlich ist die Brauerei und das Gasthaus eine Einheit, so dass der
Gast hier unmittelbar am Brauvorgang teilhaben und dem Braumeister Gber
die Schulter blicken kann. Gebraut wird durchschnittlich drei Mal pro Woche.
Fihrungen, bei denen die komplette Brauersi besichtigt werden kann, sind ebenfalls im Angebot.

Passend zum Selbstgebrauten bieten wir in unserem rustikalen Gasthaus deftige Speisen, zum Teil aus eigener
Schlachtung an. Das Essen wird am Buffet selbst geholt; das Bier und die selbstgebackenen Brezen werden von
der Bedienung am Tisch serviert.

Ein einfaches, ungezwungenes System, bel dem jeder Gast zur vollsten Zufriedenheit versorgt wird. Durch diese
legere, ungezwungene Art unseres Gasthauses, lernt man hier auch schnell Leute kennen, und wird so im
Handumdrehen in die interessantesten Gesprache und Diskussionen mit allen méglichen und unméglichen Leuten
verwickelt,

Unsere Gaststube bietet etwa 85 Sitzplatze; rund 30 Sitzplatze bietet unsere Sonnenterrasse, mit herrlichem
Blick auf die aAllgduer und Tiroler Alpen.

Neben dem selbstgebrauten Bier stellen wir auch einen Bierschnaps her, der ebenfalls im Sudhaus aus dem
fertigen Bier vor den Augen des Gastes

destilliert wird.

Die Vermarktung unserer selbsthergestellten Biere ( es werden die Sorten Vollbier, Weizen, Festbier, Kellerpils,
Starkbier und Dunkler Bock gebraut ) ist ein weiteres Merkmal unserer Gasthausbrauerei. Wir sind sozusagen
auch Selbstvermarkter. Ein groBer Teil des Bieres wird natdrlich im Gasthaus ausgeschenkt. Der andere Teil
unseres Bieres wird im StraBenverkauf an unsere Kunden abgegeben, im Barverkauf ab Rampe . Einige wenige
ausgesuchte Gaststatten und Getrdnkehdndler runden das .Vertriebsnetz™ ab.

Der Bierbrand

Das ,.Mariahilfer Sudhaus™ besitzt ein gewerbliches Abfindungsbrennrecht mit 300 Litern
Jahreskontingent.

In der 140 Liter fassenden Brennblase der Fa. Christian Carl, Goppingen brennen wir direkt im Sudhaus,
vor den Augen der Gaste unsere feinen Edelbrande.

Eine absolute Raritat und Spezialitat ist unser ,.Mariahilfer Bierbrand”. Dieser klare Bierschnaps wird aus
unserem Mariahilfer Bier destilliert. Nach rund sechs monatiger Lagerzeit in den Gewdlbekellern wird er
fertiggestellt und auf zweiundvierzig Volumenprozent Trinkstarke heruntergesetzt. Der Bierbrand ist
momentan im Offenausschank in unserer Gaststatte und in der Halbliter - Flasche erhaltlich.

Brennblase Bierbrand



Aussenansicht Gasthaus Gasthaus

Sennerei Lehern

Die Sennerei Lehern liegtin Hopferau im schénen Allgau mit

Blick auf die Kénigschldsser Neuschwanstein und

Hohenschwangau. Das wunderschiénes Bergpanorama und

die grinen Wiesen rund um die Sennerei lassen den Besuch
zu einem unvergesslichen Erlebnis werden. Hochwertige
Heumilch bildet die Grundlage fur den einzigartigen Kase.
Milchbauern liefern taglich die frische Heumilch, die zu dem
schmackhaften Kase verarbeitet wird. An der Sennerei Lehern

ist eine Gastwirtschaft, die "KaseAlp” angeschlossen.

“Hsnna und Milch” Luftsufnshme der Sennersi Leheamn

Bei einer Besichtigung kann man die Geheimnisse der Locher im K3se kennenlernen Im

Informationszentrum erfahrt man vom Kasemeister alles ber die Herstellung vom Allgauer
Bergkase und Allgduer Emmentaler. Bei einem anschlieendem Rundgang durch den Schaubetrieb
bekommt man interessante Einblicke in die traditionelle, handwerkliche Herstellung und genief3t

Blicke in den . Glasernen Kase-Reifekeller.

Besichtigung Schaukidserei

Wir bieten wachtentlich Fihrungen zu festen Terminen an. Es
ist méglich ohne Eesenvieruna hierbei teilzunehmen. Sie
melden sich einfach im Laden bei den Verkauferinnen zur
nachsten Fihrung an.

Sommertermine 01.05. - 31.10.
13:30 Uhr - Maontag bis Freitag
11:00 Uhr - Maontag, Mittwoch, Freitag und Samstag

Sennerei Lehern

Lehern 158

87659 Hopferau
Tel 083627512
Fax 08362/2007

E-Mail
WWww.sennerei-lehern.de
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Unsere Sennerei Lehern
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Willkommen in der Sennerei Lehern,

bei uns ,,Erleben Sie Kase®! Hochwertige Heumilch bildet die Grundlage fiir den einzigartigen Kase der Sennerei
Lehern.

Unsere Offungszeiten

Taglich von 8:00 bis 18:00 Uhr
Sonn- und Feiertags 9:30 bis 18:00 Uhr

Sie haben die Maglichkeit in unserem Laden frischen Allgauer Kase zu kaufen. Gerne schneiden wir lhnen den
Kase frisch vom Laib. Wir winschen lhnen beim Verzehr Guten Appetit.

Der Betrieb

Die Sennerei Lehern liegt im schonen Ostallgau in Blickweite der Kénigschlésser Meuschwanstein und
Hohenschwangau. Ein wunderschines Bergpanorama und griine Wiesen rund um die Sennerei lassen
ginen Besuch zu einem unvergesslichen Erlebnis werden.

Meun Milchbauern liefern taglich ihre frische Heumilch, die zu Kase verarbeitet wird. Sie sind gleichzeitig die
Genossenschaftsmitglieder und damit Besitzer” der Sennerei Lehern e.G. Alle Bauern leben im Ortsgebiet
Hopferau. Somit kénnen Sie sich der regionalen Herkunft unserer Produkte gewiss sein!

Seit Mai 2005 ist die Gastwirtschaft KaseAlp® am Betrieb angeschlossen. Ein Einkehrschwung lohnt sich allemal,
denn hier lasst sich diese unbeschreibliche Aussicht bei einem kastlichen Essen geniel3en!







